
下
記
料
金
に
は
、
サ
ー
ビ
ス
料
10
％
と
消
費
税
10
％
を
含
む
金
額
と
な
って
お
り
ま
す
。

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
の
産
地
、
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
わ
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

食
材
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
様
は
、
当
メ
ニ
ュ
ー
は
ご
利
用
い
た
だ
け
ま
せ
ん
。

御

献

立

～洞爺～

杜氏賛歌がおススメする
お造り四種目に… 大ボタン海老 別途 + 1.936円

焼き八寸にもう一品… 北海道産和牛の炙り 別途 + 2,965円    

先
付
け

う
に
と
あ
わ
び
の
和
風
カ
ッ
ペ
リ
ー
ニ

岩
海
苔

オ
リ
ー
ブ
キ
ャ
ビ
ア

浅
月

差
額
２
１
７
８
円
で
松
茸
土
瓶
蒸
し
に
変
更

お
椀

雑
茸
汁

茸
色
々

里
芋

賽
の
目
大
根

水
菜

白
髪
葱

ク
コ
の
実

柚
子

造
り

グ
レ
ー
プ
フ
ル
ー
ツ
釜
盛
り

道
産
鮮
魚
二
種

白
身
魚
薄
造
り

あ
し
ら
い
一
式

昆
布
醬
油

黒
酢
ぽ
ん
酢

八
寸

秋
刀
魚
曙
霙
酢
和
え

振
り
柚
子

秋
の
実
白
和
え
～

栗

百
合
根

葡
萄

煎
り
松
の
実

菊
花

も
って
菊

豆
苗
揚
げ
浸
し

糸
雲
丹

胡
麻
豆
富

と
び
子

山
葵

美
味
出
し
ゼ
リ
ー

い
が
栗
盛
り
～
栗
渋
皮
煮

ケ
シ
の
実

銀
杏
芋
煎
餅

蓮
根
煎
餅

煮
物

茄
子
そ
ぼ
ろ
大
豆
味
噌
掛
け

豚
柔
煮

季
節
野
菜

小
口
葱

お
選
び
下
さ
い

食
事

1
に
し
ん
蕎
麦

2
か
も
蕎
麦

3
黒
豆
納
豆
蕎
麦

葱

七
味

鮮
魚
酢
橘
押
し
寿
し

生
姜

水
物

豆
乳
仕
立
て
レ
ア
チ
ー
ズ
寄
せ

バ
タ
ー
ク
ッ
キ
ー

ナ
タ
デ
コ
コ

ブ
ル
ー
ベ
リ
ー
ソ
ー
ス

生
ク
リ
ー
ム

ミ
ン
ト

季
節
の
一
品

新
涼
灯
火

料
理
長

唎
酒
師

小
手
川

実

一
四
、
五
二
〇
円
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