
下
記
料
金
に
は
、
サ
ー
ビ
ス
料
10
％
と
消
費
税
10
％
を
含
む
金
額
と
な
って
お
り
ま
す
。

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
の
産
地
、
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
わ
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

食
材
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
様
は
、
当
メ
ニ
ュ
ー
は
ご
利
用
い
た
だ
け
ま
せ
ん
。

御

献

立

～北海道～

杜氏賛歌がお薦めする
お造り四種目に… 大ボタン海老 別途 + 1,936円

焼き八寸にもう一品… 北海道産和牛の炙り 別途 + 2,965円    

前
菜

(

山
と
海
の
恵
み
に
感
謝)

鰻
笹
寿
し

花
山
椒

山
葵

玉
蜀
黍
白
線
揚
げ

川
エ
ビ
素
揚
げ

鬼
灯
盛
り
～
青
梅
密
煮

薩
摩
芋
レ
モ
ン
煮

つ
ぶ
貝
豆
板
醬
味
噌
和
え

若
布

季
節
野
菜

お
椀

(

伝
統
を
受
け
継
ぐ
出
汁)

金
波
仕
立
て

海
老
真
丈

魚
麺

叩
き
小
倉

白
髪
葱

柚
子

造
り

(

海
の
豊
か
さ)

道
産
旬
魚
盛
り
合
せ

あ
し
ら
い
一
式

ア
ボ
カ
ド
納
豆
醤
油

檸
檬
醬
油

強
肴

(

大
自
然
の
草
原)

北
海
道
産
和
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

野
菜
の
ピ
ク
ル
ス

和
風
バ
ル
サ
ミ
コ
ソ
ー
ス

黄
味
ソ
ー
ス

煮
物

(

野
菜
の
引
き
立
つ
旨
味)

夏
野
菜
饅
頭
の
香
煎
揚
げ

旨
餡

海
老

青
味

茗
荷

生
姜

差
額
３
０
２
５
円
で
、
う
に
と
あ
わ
び
の
土
鍋
御
飯
に
変
更
で
き
ま
す

差
額
２
４
２
０
円
で
炭
焼
き
う
な
ぎ
の
土
鍋
御
飯
に(

出
し
茶
付
き)

変
更
出
来
ま
す

食
事

(

四
季
の
香
り
を
表
現)

野
菜
う
ど
ん

つ
け
ダ
レ

薬
味
一
式

お
好
き
な
う
ど
ん
お
選
び
く
だ
さ
い

1

蓬

2

牛
蒡

3

蓮
根

4
人
参

水
物

(

料
理
人
の
遊
び
心)

番
茶
の
あ
ん
み
つ
黒
み
つ
甘
納
豆

小
豆

白
玉

季
節
の
一
品

夏
雲
奇
峰

料
理
長

唎
酒
師

小
手
川

実

一
二
、
一
〇
〇
円
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