
レストラン情報

お子様メニュー

LUNCH DINNER (12歳以下)

・上記時間はオープン時間とラストオーダーの時間でございます。

・仕入れ状況により、食材の産地、メニュー内容が変わる場合がございます。

・ホテル内にはキッズルームを完備しております（要予約）。

・ミシェルブラス・吉兆は『完全予約制』、店舗直通電話にて承っております。

・その他のレストランも予めご予約をお勧めいたします。 〒049-5722 北海道洞爺湖町清水
・ご利用日前日までは、レストラン予約にてご予約を承っております。直通番号： 0142-73-1113 Shimizu Toyakocho, Abutagun, Hokkaido 049-5722

・ご利用日当日は、各店舗にてご予約を承っております。 Phone 0142-73-1111 (代）

・なお、ご朝食・蕎麦処端渓はご予約制ではございません。 Phone 0120-290-500（フリーダイヤル）
URL http://www.windsor-hotels.co.jp

■ドレスコードについて

・どちらのレストランも、バスローブ及び浴衣、スリッパでのご入店はご遠慮頂いております。

11:30

～
14:30

蕎麦￥1,200～

お食事時間の目安
ランチ：2時間 ディナー：3時間

散歩と芳香 ￥12,000( 4品)

前菜・メイン・チーズ・デザート

出会いと風味　￥18,000(5品)

前菜2品(ガルグイユー含む)・メイン・チー
ズ・デザート(クーラン)

発見と自然　￥27,000(8品)

お料理5品・チーズ・デザート(2品)

※テーブル全員で同じコースのご注文を
お願いしております。

逃避と大地　￥19,000（6品)
お料理4品・チーズ・デザート

発見と自然　\27,000(8品)
お料理5品･チーズ･デザート(2品)

※テーブル全員で同じコースのご注文を
お願いしております。

\6,000

\9,000

(6歳以上からの
ご利用)

18:00

～
21:00

（20:30

Last order）

￥11,000(6品)

アミューズ・前菜・肉鉄板焼き・
お食事・デザート・コーヒーまたは紅茶

￥15,000(7品)

アミューズ・前菜・魚介・肉鉄板焼き
お食事・デザート・コーヒーまたは紅茶

12:00

～
13:30

【期間】　2015年1月4日～2015年4月28日
※料金はサービス料10％、消費税8％は含まれておりません。

備　考

17:30

～
20:30

￥10,500 (8品)
温かい箸附け ・季の取り合わせ・造り・

焼物・煮物・強肴・食事・甘味

一品料理　￥1,000～

※定休日: 火曜日

階数

祥庵こげ津
＜鮨処＞

アウトオブアフリカ
＜鉄板焼＞

レストラン名

11

階

ミシェル・ブラス
トーヤ　ジャポン

＜フランス料理＞
TEL 0142-73-1159

　
【完全予約制】

端渓
＜蕎麦処＞

杜氏賛歌
＜割烹＞

朝食　7:00～9:30

和朝食￥3,000

※1階ECサロンにて提供致します

営業時間（ラストオーダー）・内容

内　容

17:30

～
20:00

そば御膳\5,000(６品)※事前予約制
前菜･お造り･天麩羅･鴨抜き･食事･甘味

蕎麦\1,200～

内　容

12:00

～
14:00

（13:30

Last order）

※定休日: 水曜日（終日）・木曜日ランチ

ア・ラ・カルト有り
魚介類￥3,500～
　お肉類￥8,000～

17:30

～
20:00

17:30

～
20:00

￥15,000(7品)
アミューズ・前菜・魚介・

肉鉄板焼き・お食事・デザート・
コーヒーまたは紅茶

￥23,000(8品)
アミューズ・前菜・魚介2種・

肉鉄板焼き・お食事・デザート・
コーヒーまたは紅茶

お好み鮨(アラカルト）
おまかせ鮨　￥15,000/￥20,000

握りセット　￥8,000

\6,500
(5品)

スープ・野菜・
肉・ご飯・
デザート

ご予約時にカウンター席・テーブル席の
ご希望をお伺いいたします。

\6,000
(8品)

小鉢･取合せ・お
造り・焼物・

蒸し物・揚物・
食事・水菓子
※事前予約制

ｘ
酒の肴にぴったりな北海道ならではの

一品料理をご用意

未就学のお子様
のご利用は、テー
ブル席のみとさせ
ていただいており

ます。
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・ご利用日前日までは、レストラン予約にてご予約を承っております。直通番号： 0142-73-1113 Shimizu Toyakocho, Abutagun, Hokkaido 049-5722
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■ドレスコードについて

・どちらのレストランも、バスローブ及び浴衣、スリッパでのご入店はご遠慮頂いております。

17:00

～
25:00

12:00

～
14:30

洋朝食　7:00～10:00

フレンチ・ジャンボン￥3,000

内　容
備　考

￥20,000(9品）
八寸・煮物椀・造里・箸休・焼物

焚合・御飯・果物・菓子

￥30,000(9品)

向附・煮物椀・造里・八寸・焼物
焚合・御飯・果物・菓子

￥50,000

オマカセ
（お座敷限定）

\8,000(6品)
事前予約

未就学お子様用
焼き魚セット

\3,000

御飯セット
\1,500

ポロバー
＜メインバー＞

17:30

～
21:00

階数
内　容

あらし山吉兆
＜日本料理＞

TEL 0142-73-1156

【完全予約制】

レストラン名
営業時間（ラストオーダー）・内容

11:30

～
13:30

17:30

～
20:00

￥5,000（6品)

八寸・煮物椀・焚合・焼物・御飯・果物
（テーブル席限定）

￥10,000(8品)

向附･煮物椀･造里・八寸・焚合・天婦羅
御飯・果物又は菓子
（テーブル席限定）

￥20,000(9品)

八寸・煮物椀・造里・箸休・焼物・焚合･
御飯・果物・菓子

￥30,000(9品)

向附･煮物椀･造里･八寸･焼物･焚合･
御飯･果物･菓子

￥50,000
オマカセ

（お座敷限定）

ラ・ロカンダ・デル
ピットーレ

＜イタリアン＞
ピッツェリア

ホテルより無料送迎が
ございます。

（車で約15分）

カルパッチョ　￥1,660～
ピッツァ　￥1,660～
パスタ　￥1,440～
ドルチェ　￥680～

17:30

～
21:00

カフェゼット
＜カフェ＞

カンターレ　￥4,000(7品)

前菜・ピッツァ・パスタ・サラダ
お肉料理・ドルチェ・カフェ

ブーランジュリー
ウィンザー

＜ブーランジュリー＞

11:30

～
14:00

セーグルフリュイ\630､バケット\290､クロワッサン\190など、北海道産小麦を使用した素材にこだわったパン各種
サンドウィッチ　\550～　他菓子

【期間】　2015年1月4日～2015年4月28日
※料金はサービス料10％、消費税8％は含まれておりません。
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階

館
外

お子様コース
\4,800

お子様プレート
\2,500

ｘ

10:00～20:00
ケーキセット　\1,450/\1,900

10:00～17:00
サンドウィッチ　\1,600

8:00

～
17:00

・ご予約時にコースをお決めいただいて
おります。

・テーブル全員で同じコースのご注文を
お願いしております

※￥50,000のコースは座敷のみのご案内、
　　ご予約は5日前迄にお願いいたします。

・アラカルトは3日前までのご予約とさせてい
ただきます。

・お座敷はサービス料20％申し受けます。

1階

ギリガンズ
アイランド

＜フレンチ＞
メインダイニング

マンジャーレ　￥5,400（6品）
前菜・ピッツァ・パスタ

サラダ・お肉料理・ドルチェ・カフェ

アモーレ　￥8,000（7品）
前菜・ピッツァ・パスタ

サラダ・お魚料理・お肉料理・
ドルチェ・カフェ

アラカルトメニュー\1,470～

アラカルトメニューを多数
取り揃えております

コースは2日前までのご予約制です。

￥2,500（4品)

サラダまたはスープ・パスタ・パン
コーヒー又は紅茶

￥3,500(5品）
前菜・魚料理または肉料理

パン・デザート・コーヒー又は紅茶

￥5,000(7品)

アミューズ・前菜・魚料理・肉料理
パン・デザート

コーヒー又は紅茶

アラカルトメニュー　￥1,000～

￥8,500(8品)
アミューズ・前菜・

魚料理・肉料理・パン・デザート
コーヒーまたは紅茶・小菓子

￥12,000(10品)
アミューズ・前菜2品・魚料理･

グラニテ・肉料理
パン・デザート

コーヒー又は紅茶・小菓子

アラカルトメニュー　\1,000～

＜10名様より飲み放題＞
￥3,000コース(90分）

ウィスキー・ソフトドリンク・焼酎・カクテル3種
￥4,000コース(90分)

ウィスキー・ソフトドリンク・焼酎・カクテル4種・生ビール
￥5,000コース(120分)

ウィスキー･ソフトドリンク・焼酎・カクテル4種・生ビール・
ハウスワイン・おつまみ

ウィスキー　￥1,250～
カクテル　￥1,350～

ノンアルコールカクテル　￥1,100～
ビール　￥880～

※20:00以降、一部『カフェゼット』
メニューをバーにて、お召し上がりいただけます。

15:00～16:30

キッズ＆ジュニアバーテンダー体験
ノンアルコールカクテル　￥3,000

所要時間の目安：約20分

ハーブティー　\1,900
ブレンドティー　\1,050

コーヒー　\850～
ソフトドリンク　\630～

＜ｱﾙｺｰﾙ＞
ビール　￥840～

カクテル　\1,100～
シャンパン　\1,750～

8:00

～
20:00
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